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U MENUS DE LA SEMAINE du 8 au 12 juin 2026 | @Taiteur Gilles Pradervand

Aiguillettes de poulet gruncky Potée de lentilles Penne au thon Mijoté de Beeuf
au four au légumes Fromage rapé (CH)

Omelette
'y

(CH) Sauce yaourt ciboulette
Nuggets végé IDEM Penne sauce tomate Kefta IDEM
Fromage rapé
Riz a la tomate Pommae de terre nature Couscous Pomme de terre au four
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I MENUS DE LA SEMAINE du 15 au 19 juin 2026 I @‘raiteur Gilles Pradervand

Gnocci aux 3 fromages Tranche de jambon froid Pané blé, fromage Pilon de poulet froid Fusilli bolognaise
? (CH) & épinards (CH) Fromage rapé
; ( boeuf CH)
| IDEM | 1/2 GEuf cuit dur IDEM Fromage de chévre Fusilli sauce tomate
Fromage rapé

Salade de riz ( tomate,concombre & maij Pomme de terre persillée Taboulé aux légumes

* sans sucre ajouté
** peux sucré -5gr de sucre

*** sans fruits a coques Contient fruits a coques
Nos soupes & compotes sont faites maison
Nous faisons travailler au maximum des producteurs locaux @) Contient des ceufs

Le yaourt nature vient de la Fromagerie de Trélex Thibault Morax

Le gruyere est produit par la Fromagerie de la Givrine Familles Pradervand

La viande de Boeuf est élevée a Givrins par Hugo Pradervand

Le pain est produit par les boulangeries Joly a Gland & Au coeur des saveurs Daniel Baumgartner



